Brombaersaesonen er over os. Masser af modne baer i skov, krat og

haver.
Brombeaer er gode til mange ting, blandt andet syltetgj,salat, drinks

og kager.




Laes opskriftenpa brombaertaerte her:

150 g smgar

175 g mel

1-2 spsk vand

500 g brombeaer
125 g sukker

1 spsk kartoffelmel

Smgrret smuldres i melet og dejen samles med lidt koldt vand (kan
med fordel laegges i kagleskab 1 time)

2/3 af dejen rulles ud og kommes i en taerteform. 1/3 dej gemmes
til pynt pa top.

Brombaer fordeles over dejen. Sukker og kartoffelmel blandes og
haeldes over, og man laver et dejgitter over baerrene til sidst (se
billede)

Bages ved 225 grader i 30 minutter

Den lune teerte serveres med flgdeskum eller creme fraice.
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