
	

1991. HOU HALLEN 25 ÅR . 2
016

Jubilæums  estLørdag 29. oktober
  Program:
 17.30:  Dørene åbnes
 18.00:  Velkomst
 18.15:  Spisning
 20.15:  Hyldest til Hou Hallen  
  og folkene bag
 20.45:  Underholdning med   
  udvalgte numre 
  fra tidligere Hou Revyer
 21.30:  ”Efter Isen” spiller 
  kopirock der appellerer til
  dansefødder, nostalgi
  og festhumør
 01.30:  Festen slutter

Festmenu 
fra Fru Møllers 
restaurant:
Forret
Bagt Vesterhavsfisk og Slagteriets røgede 
bacon, lokale æbler, crudité af knoldselleri 
og esdragonmayonnaise.

Hovedretsbuffet
Langtidsstegt oksesteg i Kloster øl og 
salvie fra Højbedet
”Multicolor”, Rødder fra øerne, bagt, kogt 
og braiseret med, rosmarin og saltet citron
Grillede og syltede græskar med østens 
krydderier, Gårdens rugkerner 
og persillesalat
Knuste kartofler med porre, parmesan 
og koldpresset rapsolie
Cremet kalvesky 
krydret med tomat og laurbær.
Fri kaffe

f
Pris for jubilæumsaftenen med spisning, 
underholdning og danseorkester, 
kun 250 kr. pr. person

Tilmelding til halinspektør Leif 
Petersen, eller den ”ambassadør” du bliver 
kontaktet af, senest 20. oktober


